
MENU



STARTER
#S1 EDAMAME  
Grüne Sojabohnen
mit Meersalz | 4.5

#S2 GYOZA  
Gedämpfte 
Teigtaschen Gemüse
3 Stück | 4.5

#S3 CHICKEN
KARAAGE  Knuspriges 
Hühnchen mit Chili-
Mayonnaise 
3 Stück | 5.5

#S4 TOKOYAKI  
Kleine Teigbällchen gefüllt 

mit Oktopus & Bonitoflocken
4 Stück | 6.9

#S5 YAKITORY  
Hühnerfleischspießchen in 
hausgemachter Teriyaki-
Sauce 2 Stück | 5.5

#S6 EBITEN  Knusprige 
Garnelen im Tempurateig  | 
2 Stück | 5.5

#S7 GOMA WAKAME  
Seealgensalat mit Chili | 4.9

#S8 KIMCHI     Scharf 
eingelegter Chinakohl | 3.9

#S9 MISOSHIRU SAKE 
Misosuppe mit Lachs, 
Seealgen,
Frühlingszwiebeln | 5.5

#S10 MISOSHIRU TOFU 
Misosuppe mit Seiden-Tofu, 
Seealgen, Frühlingszwiebeln
3.5

#S11 SPECIAL STARTER
PULPO TEMPURA 
Oktopus Tempura mit 
Wasabi-Mayonnaise-
Dressing | 9.9

NIGIRI
1 Stück

#N1 SAKE  
Lachs
3.2

#N2 MAGURO  
Thunfisch
3.6

#N3 INARI  
Tofutasche
2.6

#N4 UNAGI 
SHIRAYAKI 
Süßwasseraal, 
gedämpft & 
gegrillt 4.5

#N5 MAGURO 
TRUFFLE  
Leicht flambierter 
Thunfisch 
mit Avocado-
Trüffelcreme 
4.6

#N6 SAKE 
TRUFFLE  
Leicht flambierter 
Lachs mit 
Avocado-
Trüffelcreme
4.2

GUNKAN 
1 Stück

#G1 SAKE TATAR  
Lachstatar | 5.5

#G2 TUNA TATAR  
Thunfischtatar | 5.9

#G4 HOTATE  Gegrillte 
Jakobsmuscheln | 6.5

SASHIMI

#A1 SAKE  Lachs 
3 Stück  8.9 | 6 Stück  17.9

#A2 TUNA Thunfisch
3 Stück | 9.9 | 6 Stück | 18.9

GEBACKENES 
SUSHI | 8 Stück

#C1 CRUNCHY SAKE  
Lachs, Avocado, Surimi &  
Frischkäse | 16.9

#C2 CRUNCHY 
TORINIKU  
Hühnchen, Avocado, 
Surimi, Frischkäse | 15.5

#C3 CRUNCHY 
MANGAVO  
Mango, Avocado, 
Frischkäse | 13.9 

MAKI | 6 Stück

#M1 SAKE  Lachs | 6.2

#M2 MAGURO  Thunfisch | 6.5

#M3 KAPPA     Gurke | 5.5

#M4 AVOCADO    Avocado | 5.4

#M5 GOMAE     Baby-Spinat mit 
Sesamsauce | 5.5

#M6 INARI     Tofu | 5.5

#M7 KAPPA CHEESE  
Frischkäse, Gurke | 5.8

SUSHI
Amuse-
Bouche
3 Sake 
Maki,  dazu 
1 Shot 
Roku 
Japanese 
Craft 2cl 
Gin 4.9

vegetarisch



SUSHI BOX
#B0 SALMON LOVER BOX
8 x Sacu Roll: Lachs, Gurken, On-
Top: Avocado-Trüffel-Creme | 8 x 
Sase Roll: Lachs, Avocado, Sesam | 
6 x Sake Maki | 1 x Sake Nigiri
25.9 (23 Stück) 

#B1 MAKI BOX 
6 x Tuna Maki | 6x Sake Maki |
6x Avocado Maki | 6x Gurke Maki 
19.9 (24 Stück) 

#B2 TWENTY SIX BOX
8x Saprovado Roll: Garnelen-
Tempura, Avocado, On-Top: Pures 
Lachsfilet | 8 x Magacheese Roll: 
Mango, Avocado, Frischkäse, 
Sesam | 2 x Tuna Nigiri | 
2 x Sake Nigiri | 6 x Sake Maki
35.9 (26 Stück) 

#B3 RAINBOW BOX 
8 x Crunchy Sake | 8 x Crunchy
Chicken | 8 x Tunavo Roll: 
Thunfisch, Avocado, Frischkäse, 
On-Top: Pures Lachsfilet | 
2 x Tuna Nigiri | 6 x Sake Maki 
42.9 (32 Stück) 

#B4 GREEN BOX     
8 x Curo Roll: Gurke, Rucola | 
8 x Avotofu Roll: Avocado, Tofu, 
Sesam | 6 x Avocado Maki | 
6 x Kappa Maki | 22.9 (28 Stück) 

#B5 VEGGIE BOX       
8 x Magavo Roll: Avocado, Gurke, 
Mango |  8 x Crunchy Veggie | 
6 x Avocado Maki | 2 x Inari
(Tofu Nigiri) | 24.9 (24 Stück) 

SUSHI
NORI by JACCI 
SPECIAL SUSHI ROLLS
8 Stück

#NR1  Thunfisch, Frischkäse, Avocado, 
On-Top: Flambierter Lachsmantel | 12.9

#NR2  Mango, Avocado, Gurken, 
On-Top: Pures Lachsfilet | 12.5

#NR3  Avocado, Wakame, Gurke, 
On-Top: Pures Lachsfilet | 12.5

#NR4 Garnelen-Tempura, Avocado, 
On-Top: Lachstatar | 12.9

#NR5  Lachs, Gurken, On-Top: Avocado-
Trüffel-Creme | 13.9

#NR6  Avocado, Gurke, Frischkäse, 
On-Top: flambierter Thunfischmantel | 
14.9

#NR7  Frischkäse, Avocado, 
Schnittlauch, On-Top: Pures
Thunfischfilet | 14.5

#NR8 Garnelen-Tempura, 
Avocado, On-Top: Tuna-Tatar & 
Schnittlauch | 14.5

#NR9  Yellow Tale (Gelbschwanzfisch), 
Gurken, Sesam | 14.9

#NR11  Tamago Omelette,
Avocado, Gurken, Sesam | 10.9

#NR10       Avocado, Gurken, 
Rucola | 9.9

#NR12      Mango, Avocado,
Frischkäse, Sesam | 10.9

#NR13       Avocado, Tofu, 
Sesam | 9.9

vegetarisch



DESSERT
#D1 BANANA COCONUT TAPIOCA CREAM  Banane-

Kokos-Creme aus Kochbananen, Tapiokaperlen, 
Kokosmilch, geröstetem Sesam & Erdnüssen | 4.5

#D2  CHOCOLATE AFFAIRE  
Hot Brownie mit Bourbon Vanilleeis | 7.9

#D3 TRIO MIX  Mochi Passion-Fruit-Mango, Mochi 
Himbeere & Mochi Kokosnuss | 10.9

#D4 AFFOGATO AL CAFFÈ 
Espresso auf Vanilleeis | 4.9

Udon sind die dicksten 
Nudeln der japanischen 
Küche. Sie bestehen aus 
Weizenmehl, Wasser und 
Salz.  
GOOD TO KNOW: 
Das Herz der Udonbrühe
besteht aus Kombu-
Seetang & 
hausgemachter Bio-
Gemüse-Bouillon. 
Abgerundet wird unsere 
Brühe mit Soja Soße, 
und Mirin sowie 
Sojasprossen & 
Blattgemüse und …

#U1 BEEF  
Rindfleisch | 14.9
#U2 KARAAGE 
CHICKEN  
Hühnerfleisch | 13.9
#U3 UDON VEGGIE       
Natur-Tofu  | 12.9

SOUP KARĒ &
KATSU 

DID YOU KNOW? Das japanische Curry-
Risotto, auch als Kare-Raisu bekannt,
wurde während der Meiji-Zeit (1868–1912)
von den Briten nach Japan eingeführt, die
es wiederum aus ihrer indischen Kolonie
bezogen hatten. Die Japaner passten das
Gericht nach ihrem Geschmack an, indem
sie Kartoffeln, Möhren, Zwiebeln, Chili und
Äpfel hinzufügten. Dadurch erhielt es einen
milderen Geschmack und eine dickere
Konsistenz. Bis heute wird Kare-Raisu in
Japan als charakteristisches und beliebtes
Hausmannskostgericht betrachtet.

#K1 CHICKEN KATSU 
Japanisches Curry mit mit Panko paniertem 
Hähnchenbrustfilet | 1 Portion Reis | Miso 
Suppe | 14.9

#K2 KARĒ GYŪNIKU  
Japanisches Curry mit Rindfleisch | 1 Portion 
Reis | Miso Suppe | 14.9

vegetarisch



WOK 13.9 Euro
- serviert mit Jasminreis -

CURRY Gebratenes regionales Marktgemüse in roter Kokos-Currysauce mit ..

#DW1 .. Natur-Tofu 
#DW2 .. Hühnerbrustfilet +1

#DW3 .. knusprigem Hühnerfleisch + 1.5
#DW4 .. Rindfleisch +2

LEMONGRASS Gebratenes regionales Marktgemüse mit Zitronengras, Chili & ..

#DW5 .. Natur-Tofu 
#DW6 .. Hühnerbrustfilet +1

RICE NOODLE BOWL 13.5 Euro
Lauwarme Reisnudelschale mit Pflücksalat, Zwiebeln, Gurken, Karotten, 

Erdnüssen, Chili-Limetten-Nuoc-Mam-Sauce & …

#DR1 .. Natur-Tofu* 
#DR2 .. Hühnerbrustfilet +1

#DR3 .. Rindfleisch & Zitronengras +2
#DR4 .. vegetarischen Frühlingsrolle      (hausgemacht!) +2

* vegane Option mit Sojasauce anstatt Chili-Limetten-Nuoc-Mam-Sauce

SUSHI BOWLS 

#DB1 SALMON GARDEN BOWL | 14.9
Lachs | Edamamebohnen | Pflücksalat | Radieschen | Karotten 

| Japanischer Premiumreis

#DB2 GARDEN DELIGHT BOWL      | 14.9
Seidentofu | Edamamebohnen | Noriblätter | Pflücksalat | 

Radieschen | Gurken | Japanischer Premiumreis

#DB3 GRILLED SALMON &  YAKITROY BOWL | 15.9
Gegrillte Lachsstückchen | Yakitory Hühnchen | Crispy 

Garnelen | Japanischer Premiumreis 

#DB4 TUNA BOWL | 16.9
Thunfisch | Avocado | Karotten | Junge Edamamebohnen | 

Gurken | Rettich | Japanischer Reis 

WOK & 
BOWL

vegetarisch



SOFT DRINKS & more.

ACQUA FIORDILINO
PERLEND  | STILL
0.2l Fl. | 2.4  | 0.75l Fl. | 5.9

SOFT DRINKS & CO.
COCA COLA 
COCA COLA ZERO 
FANTA  
MEZZO MIX 
0.2l Fl. | 2.9 

SCHORLE 
APFEL | ORANGE | 
RHABARBER | MARACUJA
0.2l | 2.6  | 0.4l | 4.6

COFFEE
ESPRESSO 1.9
AMERICANO 2.7  
CAPPUCCINO 3.2

WINE
1 Glas 0.1l  | 3.9 

1 Flasche 0.75l | 29 
WEISSWEIN
Grüner Veltliner „Löss“  
Schloss Gobelsburg, Österreich

Grauburgunder
Weingut Stefan Bietighöfer, Deutschland

ROTWEIN
„Riff“ Pinot Grigio DocCantina Riff Progetto Lageder, Italien

„Primonero“ Salento IGT / NegroamaroMasseria Li Veli, Cellino San Marco, 
Italien 

ALKOHOLFREI
Riesling „Eins-Zwei-Zero“ | Weingut Leitz, Rüdesheim, Deutschland

___WEISSWEINSCHORLE 5.9

APERITIF
HUGO Prosecco, 
Holunderblütensirup, Lime, 
Minze | 7.9

APEROL SPRITZ  Aperol, 
Prosecco, Lime | 7.9

INGWER SPRITZ  
Rhabarbersaft, Prosecco, 
Minze, Soda | 7.9

LILLET | 7.9

PROSECCO | 7.5

BEER 
TEGERNSEER HELL 

ERDINGER URWEISSE 
ALKOHOLFREIES WEISSBIER 

GÖSSER RADLER 
0.5l Fl. | 4.4

GIESINGER PILS 
0.33l Fl. | 4.0

1 KÄNNCHEN TEE
FRISCHER INGWER  

FRISCHE MINZE 
JASMINTEE 
GRÜNER TEE 

3.9



Ismaninger Str. 17
81675 München

info@noribyjacci.de
noribyjacci


